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ANTIPASTI

Sang e Turk 13

Sgombro affumicato, hummus e 
formaggio caprino

Smoked mackerel, hummus and goat 
cheese

Seppia 12

Seppia al limone, songino e 
pompelmo

Cuttlefish, songino salad and 
grapefruit

Tar tare 14

Tartare di tonno rosso, soya, yogurt 
di bufala e limone

Tuna tartare, soya, buffalo yogurt 
and lemon

Parmigiana di melanzane 7
Eggplant parmigiana

Uova CBT a “zupptell” 7

Poached eggs in a cherry tomatoes 
soup
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PRIMI

Spaghetto Alla Poverella 10
Spaghetti con aglio, olio, uovo, 

prezzemolo e peperoncino
Spaghetti pasta with garlic, oil, eggs, 

parsley and chilly

Risotto Spadara 12
Risotto al limone con Stracciata di 

bufala e scalogno 
Lemon risotto with shredded buffalo 

mozzarella and shallot

Nerano di mare 15
Spaghettone con zucchine, totano, 

provolone e basilico
Spaghettone with zucchini, squid, 

provolone cheese and basil

Pacchero allo Scarpariello 10
Pacchero con pomodorini freschi, 

basilico e parmigiano
Pacchero with fresh cherry tomatoes, 

basil and parmesan

Linguina al gambero rosso 16
Linguina con tartare al Gambero 

Rosso, lime e banana al curry
Linguina Pasta with Red Shrimp
tartare, lime, banana and curry



MENÙ

SECONDI

TUNA PASSION 16

Filetto di Tonno, friggitelli, burrata, 
pesto di erbe amare, passion fruit
Tuna Fillet, sweet pepper, burrata 

cheese, bitter herbs and passion fruit

PURP-LE 13
Polpo scottato su crema di patata

viola 
Seared octopus on purple potato 

cream

ENTRECÔTE 20

Entrecôte con patate
Entrecôte and potatoes

RICCIOLA SARACENA 18

Ricciola scottata, patata aspra e 
croccante alla siciliana

Seared amberjack sour potato and 
crunchy crust Sicilian style
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IL FRITTO
Crocche’ Di Patate 2,5

Fresh potato croquettes filled with mozzarella 
and charcuterie

Chips di patate 4
Fresh potato chips

Montanara 5
Pizza fritta con sugo al pomodoro, mozzarella, 

parmigiano e basilico
Fried pizza with tomato sauce, mozzarella, 

parmesan and basil

INSALATE
Caesar salad 10

Insalata, pollo grigliato, scaglie di parmigiano, 
pomodori, salsa caesar

Salad with grilled chicken, parmesan flakes and 
cher ry tomato

Insalata Spadara 10
Rucola, zucchine grigliate, scaglie di limone, 

bur rata, ravanello e mandorle 
Rocket, grilled zucchini, lemon flakes, burrata, 

radish and almonds

CROSTINI 
Crostino Mela 8

Confettura di mele cotogne, burrata e 
prosciutto crudo    

Quince fruit jam, buffalo burrata and raw
ham over toasted bread

Crostino Zu-ri-mi 7
Zucchine, ricotta e miele     

Zucchini, ricotta cheese and honey over toasted 
bread
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PANINI

Zingara 7
Prosciutto crudo, mozzarella, insalata, 
pomodoro e maionese
Sandwich with raw ham, mozzarella, 
salad, tomatoes and mayonnaise in 
toasted bread

Cheeseburger 9
Hamburger di scottona 180g, insalata, 
pomodoro, cheddar, bacon e maionese
Sandwich with Hamburger 180g, salad, 
tomatoes, cheddar, bacon and 
mayonnaise in bun

Bud Spencer 9
Hamburger di salsiccia, melanzane a 
funghetto, provola e maionese 
Sausage burger, aubergine, provola and 
mayonnaise in bun

Panino Spadara 10
Hamburger di salsiccia, zucchine, cipolla, 
maionese e provola grigliata
Sausage burger, courgette, onion, 
mayonnaise and grilled provola burger



MENÙ

DOLCI
I nostri dolci raccontano la natura della 
nostra terra,  dalle scelta delle materie 

prime fino ad arrivare alla loro 
lavorazione, e con essa provare a 

raccontare un po’ della nostra essenziale 
semplicità. 

Crostata
Crostata con nostre confetture e frutta 

fresca di Villa Spadara

Cheesecake
Cheesecake servita con composta 

homemade o Nutella 

"EVER?!" 
Omaggio all’amico Federico Capuano 

Latte, tabacco, amarena e caffè

Prezzo 6€

* Pane e coperto a persona 1€
* I prezzi si intendono in euro

* Prices are in euro
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SOFT DRINKS
Acqua 3
Acqua Sanpellegrino 4
CocaCola 3
Fanta 3
Crodino 3
Cocktail Sanpellegrino 3

BIRRE
Nastro Azzur ro 3,5
Ichnusa 4,5
Corona 5
Leffe 5
Alla spina 20 cl 3,5
Alla spina 40 cl 5

CAFFE’
Espresso 2
Decaffeinato 2

AMARI
Rucolino 3,5
Limoncello 3,5
Pipernia 4
Liquirizia 4
Figaro 5
Amaro del capo 3,5
Jagermeister 3,5
Fernet Branca 3,5
Averna 3,5
Amaro Lucano 3,5
Montenegro 3,5
Cynar 3,5

DISTILLATI
Grappa Bianca 4
Grappa Bar ricata 5
Lagavulin 16 Years 12
Glenmorange 10 Years 6
Jameson 5
Zacapa 23 Years 8
Diplomatico 8
Rhum Agricole 8



MENÙ


